
Polskie Zrzeszenie Producentów 

Bydła Mięsnego



Program Eurostek 2012

Program Rozwoju Produkcji Wołowiny w Systemach Jakości

Kwiecieo 2007

Cel:

W 2012 roku – 30 tys. ton wołowiny w 
systemach jakości.



Program Eurostek 2012

1. Badania rynku

2. Kooperacja, sieci współpracy, klastry

3. Park technologiczny - B+R

4. System jakości uznany przez MRiRW (QMP)

5. Systemy „Chronione oznaczenie geograficzne”

6. Dom aukcyjny

7. Transfer wiedzy

8. Promocja

http://www.klaster-wolowiny.pl/
http://www.pzpbm.pl/qmp
http://www.pzpbm.pl/qmp
http://www.pzpbm.pl/qmp
http://www.pzpbm.pl/qmp




Dlaczego system jakości ?

• Większa satysfakcja konsumenta,

• Większe zaufanie konsumenta, 

• Wyższa cena, 

• Stabilny zbyt.



Polski System Jakości QMP
Quality Meat Program



Certyfikaty w Systemie QMP



System QMP

System dobrowolny

System otwarty

Potrójny system kontroli

Niezależna jednostka certyfikująca



Strategie Systemu QMP

Strategia Badao i Rozwoju

Strategia Marketingowa



Poprawa jakości wołowiny z punktu widzenia 
polskiego konsumenta to przede wszystkim 
poprawa kruchości wołowiny.



Członkowie Systemu QMP

Produkują wołowinę naturalnie miękką,

bardziej kruchą od polskiej wołowiny 
powszechnie dostępnej na rynku.



Członkowie Systemu QMP

Produkują naturalnie miękką wołowinę w 
oparciu o cielęta pozyskane głównie od krów 
mlecznych.



Producenci Systemu QMP wiedzą że,

O sukcesie zdecyduje kooperacja producentów 
żywca i ubojni. 

Podstawa sukcesu leży w powtarzalności 
produktu, w standardzie.



Producenci Systemu QMP wiedzą że,

Zdecydowanie wyższy stopieo satysfakcji 
konsumenta może byd osiągnięty bez 
znaczącego zwiększania kosztów produkcji.



Producenci Systemu QMP wiedzą że,

Powinni doskonalid  technologię produkcji 
żywca wołowego i wołowiny, aby osiągad 
jeszcze większą satysfakcję konsumenta.



Producenci Systemu QMP wiedzą że,

Jakośd wołowiny QMP zaczyna się w zagrodzie.

Jakośd => wartośd =>cena



Producenci Systemu QMP wiedzą że,

Jakośd wołowiny QMP zaczyna się w zagrodzie.

Podstawą dobrej jakości jest dobrostan 
zwierząt.



Wołowina QMP jest naturalnie miękka


